VITICOLTORI IN AVIO VINT DITAVIO

Trentino Doc Rosso - Magnum

Kilassifizierung:
Trentino DOC

Rebsorte:
Merlot 60% Cabernet Sauvignon 40%

Anbaugebiet:

Die Reben werden auf den Hiigeln in westlicher Lage in der Gemeinde
Avio angebaut. Das Anbaugebiet liegt in einer Zone namens Val Bolca,
einem wunderschonen Karstkegel, den der Wildbach Aviana schuf. In
dem durch Steinmauern abgegrenzten Gebiet herrscht mildes Klima mit
nichtichen Winden vom Berg Baldo.

Weinlese:

In der dritten Septemberdekade werden die Merlot-Trauben gelesen. In
der zweiten Oktoberdekade erfolgt hingegen die Weinlese der Cabernet
Sauvignon-Trauben. Eine Gruppe Genossenschaftsmitglieder nimmt an
einem Qualitdtsprojeke teil, das den Zweck hat, diese klassischen Reben
fiir Bordeauxwein anzubauen, die bis zur vollstindigen Reife der Wein-
trauben besondere Pflege benétigen. Die Trauben werden ausschliefSlich
handgelesen und streng selektiert.

Weinbereitung:

Die Weinbereitung erfolgt in Edelstahltanks unter kontrollierter Tempe-
ratur. Zu Beginn der Girung wird der Most hiufig umgepumpt (Delesta-
ge) und umgewilzt. Die Mazeration dauert je nach Jahrgang 15 bis 20
Tage. Der trockene Wein wird in Zementtanks abgestochen, wo sich der
junge Wein absetzt. Anschlieflend filllen wir ihn in Fisser und Barriques
um, in denen er 24 Monate ausgebaut wird, bevor er in die Flasche
gefiillt werden kann.

Organoleptische Eigenschaften:
Wein mit dunkler rubinroter Farbe mit leichten Granatnuancen. Der
Duft ist intensiv mit Aromen von Friichten und Noten von Vanille,
Kaffee und Schokolade, die ihm durch die lange Lagerung in Holz -SRSI%I%ORE
verlichen werden. Am Gaumen zeigt er sich harmonisch mit weichen ‘ :
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und siifSen Tanninen.

Speiseempfehlungen:
Er ist ein ausgezeichneter Begleiter fiir Braten, Wild, Schmorbraten und
gereiften Kise. Er passt zudem gut zu gekochtem Fleisch.

Serviertemperatur:
18°C

Flasche und Inbalt:
1,5-Liter-Flasche.

Cantina Sociale di Avio: Via Dante, 14 - 38063 Avio (Tn) - Tel. +39 046 468 4008 - Fax +39 046 468 4921

info@viticoltoriinavio.it - www.viticoltoriinavio.it | Punto vendita: +39 046 468 7689 - puntovendita@viticoltoriinavio.it



